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TRENTINGRANA: 

UN FORMATO PER OGNI ESIGENZA

Tutto il gusto della genuinità in diverse versioni, al taglio o sottovuoto.

Bontà, gusto, genuinità e naturalezza. 

Sono questi gli ingredienti che fanno di Trentingrana il formaggio di montagna tra i più apprezzati, non soltanto in Trentino e in Italia, ma anche nel mondo.

Trentingrana si può trovare in vendita in diverse tipologie. Nei reparti gastronomia della distribuzione tradizionale e nei migliori negozi specializzati è disponibile AL TAGLIO, mentre nei banchi lineari a libera scelta delle principali catene distributive è disponibile SOTTOVUOTO, in confezioni da 300g e da 1 o più chili. 

In qualsiasi formato Trentingrana, è sempre fresco e pronto per essere utilizzato in cucina nelle ricette più semplici o sfiziose. 

Trentingrana è un formaggio di montagna, la cui dolcezza è la peculiarità riconosciuta.

Le qualità organolettiche - come la speciale fragranza, l’aroma, il gusto in perfetto equilibrio tra dolce e salato - lo rendono appetibile e gradevole per tutti i palati.

Nella versione al taglio e sottovuoto, lo si può gustare con l’aperitivo oppure sempre pronto per essere messo in tavola come secondo appetitoso e nutriente, o per un fine pasto goloso. 

Trentingrana, prodotto con solo latte, caglio, sale e…tanto amore per le cose genuine, è riconosciuto per le sue qualità nutrizionali derivate dall’assoluta genuinità, dall’elevato contenuto di calcio e dalla ricchezza di vitamine A, D e B prodotte nella lunga stagionatura, grazie alla quale risulta anche altamente digeribile.

Tutte queste caratteristiche lo rendono non solo gradito agli adulti ma anche particolarmente indicato nell’alimentazione degli anziani e dei bambini, oltre che in periodi di malattia, di convalescenza, di inappetenza.

	TABELLA NUTRIZIONALE

Valori nutrizionali per 100 g

	Energia
376/1565 kcal/kj

	Proteine
32.18 g

	Grasso
27.52 g

	Calcio
986 mg

	Fosforo
640 mg
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